
S A I N T  VA L E N T I N

CROMESQUIS DE GAMBAS, MAYONNAISE À L’AIL NOIR
- m i s e  e n  b o u c h e -

BAR À VIN & CUISINEMARGUERITE BRUN

MARGUERITE BRUNBAR À VIN & CUISINE

À  l ’ o c c a s i o n  d e  l a  s a i n t - va l e n t i n ,  l a  c u i s i n e  s e  f a i t  c o m p l i c e  c h e z  M a r g u e r i t e  B r u n . . .
P ro f i t e z  d ’ u n  m e n u  o ù  c h a q u e  p l a t  s e  p a r t a g e ,  c o m m e  u n e  p a re n t h è s e  g o u r m a n d e .  

41€/pers

BAR DE LIGNE EN CARPACCIO, SALADE D’AGRUMES ET HERBES FRAÎCHES
n ° 1

CELERI-RAVE RÔTI COMME UNE VIANDE, SAUCE AU POIVRE VERT
n ° 2

n ° 3

SUPRÊME DE PINTADE FERMIÈRE EN BASSE TEMPÉRATURE, JUS RÉDUIT  ET
LÉGUMES DE SAISON

n ° 4

LE FROMAGE: BRIE DE MEAUX FARÇI AUX FRUITS SECS

n ° 5

FRAICHEUR EXOTIQUE GINGEMBRE ET MANGUE

n ° 6

DOUCEUR CHOCOLAT ET NOISETTE


